
Prüfprotokoll Einstechthermometer
Betrieb Monat Jahr

Eiswasser: Becher mit zerstoßenem Eis und etwas kaltem Wasser füllen, eine Minute warten, in der Mitte messen. Der Wert sollte zwischen
-1 °C und +1 °C liegen.
Kochendes Wasser: in sprudelnd kochendem Wasser messen. Der Wert sollte zwischen 99 °C und 101 °C liegen. Sonst das Thermometer
ersetzen oder kalibrieren lassen.

Datum Thermometer Eiswasser °C Kochend °C OK? Maßnahme Kürzel
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