I Abkihlprotokoll fiir gegarte Speisen

Betrieb Monat Jahr

Gegarte Speisen von 60 °C auf 7 °C oder kalter innerhalb von 2 Stunden abkihlen (Empfehlung des BfR); kalt verzehrte Speisen mit ronem
Ei missen das nach der Tier-LMHV einhalten.

Uhrzeit und Temperatur bei Beginn und am Ende des Abkihlens eintragen. Dauert es zu lange, die MalBnahme eintragen.

Ende
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Datum Speise Beginn
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Ende °C OK? MaBnahme Kiirzel
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